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Entonnage au Château Bardins – Pessac-Léognan
© Elisabeth ROGER

ANALYSES « SCIENSORIELLE »

La couleur des vins 

Selon une étude, le fait de prendre un
vin blanc, de le faire déguster puis
prendre le même vin et le colorer
artificiellement change la description
qu’en fait le dégustateur, car notre
cerveau est plus habitué à croire ce
qu’il voit que ce qu’il peut sentir.

La couleur du raisin et des vins est
liée aux anthocyanes, ces molécules
responsables dans le règne végétal de
nombreuses variations
colorimétriques des fleurs, feuilles et
baies.

Le vin étant un milieu acide et
oxygéné, les anthocyanes qui sont
très réactives interagissent avec
d’autres composants phénoliques
dont les tanins, pour stabiliser la
couleur.

La couleur peut également donner
des indices sur le cépage, une
syrah sera par exemple plus riche
en anthocyanes qu’un pinot noir.

Elle pourra même aller jusqu’à
orienter certains descripteurs
aromatiques (ex : boisé, épicé,
floral…)

Et enfin, elle peut donner des
indications sur l’âge du vin. 

Jeune, il sera plutôt rouge avec des
reflets violets, puis au fur et à
mesure du vieillissement en
bouteille, les pigments issus de
l’interaction anthocyanes/tanins
s’oxydant, il tendra vers des teintes
orangé-brique-tuilé.
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Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges valorise les vins

issus de savoir-faire traditionnel et de méthodes artisanales,

garantissant authenticité et qualité avec audace. Le résultat

est une sélection sur mesure qui fait vibrer amateurs comme

connaisseurs, à découvrir dans nos 8 caves stratégiquement

implantées du nord au sud de l’île, de la Côte Ouest à la

Plaine des Cafres.

Au sein de nos 8 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…

Le Salon des Cavistes Indépendants
revient cette année ! Rendez-vous les
samedi 12 et dimanche 13 avril 2025.
Nous serons présents et heureux de vous
recevoir pour partager ce moment de
dégustation et de convivialité.

12 et 13 avril au Domaine

Sainte Hélène à Saint-Pierre

A VOS AGENDAS
Salon des Cavistes

ÉDITION 2025

Confronté à une dégradation de sa
trésorerie suite à une successions de
crises climatiques et économiques, le
premier domaine des Cotes de Gascogne
a annoncé sa mise sous protection par le
Tribunal de Commerce. Une fragilisation
du secteur qui n’épargne donc pas
l’étiquette star du Sud-Ouest : Tariquet

ACTU SUD-OUEST
Tariquet

Plan de sauvegarde

Akua’ba Heritage 2017 – Une histoire,
une vision, un vin d’exception
Venez découvrir les vins du domaine
Vino Vito & Springfontein dans vos
caves de Grand Bois, Portail,
L’Hermitage, La Montagne et La
Providence 

Jeudi 27 février 2025 à partir de

16 heures

A VOS AGENDAS
Dégustation

RDV mensuel du dernier

jeudi du mois
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Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges valorise les vins

issus de savoir-faire traditionnel et de méthodes artisanales,

garantissant authenticité et qualité avec audace. Le résultat

est une sélection sur mesure qui fait vibrer amateurs comme

connaisseurs, à découvrir dans nos 8 caves stratégiquement

implantées du nord au sud de l’île, de la Côte Ouest à la

Plaine des Cafres.

Au sein de nos 8 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…

Le Salon des Cavistes Indépendants
revient cette année ! Rendez-vous les
samedi 12 et dimanche 13 avril 2025.
Nous serons présents et heureux de vous
recevoir pour partager ce moment de
dégustation et de convivialité.

12 et 13 avril au Domaine

Sainte Hélène à Saint-Pierre

A VOS AGENDAS
Salon des Cavistes

ÉDITION 2025

L’INAO a officiellement classé Côtes de
Provence Sainte-Victoire en premier cru,
une reconnaissance historique pour ce
terroir prestigieux. En attendant le
millésime 2025, découvrez dans nos caves
les Côtes de Provence Rosé et Rouge, Mas
de Cadenet Sainte-Victoire, issus de
vendanges minutieuses, véritables
expressions de ce terroir d’exception.

ACTU PROVENCE
Côtes de Provence Sainte-Victoire : premier

cru de Provence !

Akua’ba Heritage 2017 – Une histoire,
une vision, un vin d’exception
Venez découvrir les vins du domaine
Vino Vito & Springfontein dans vos
caves de Grand Bois, Portail,
L’Hermitage, La Montagne et La
Providence 

Jeudi 27 mars 2025 à partir de 16

heures

A VOS AGENDAS
Dégustation

RDV mensuel du dernier

jeudi du mois

Collines du Chianti, Toscane
© LianeM

L’Italie redevient le premier producteur mondial de vin

En 2024, l’Italie reprend la tête du
classement mondial avec une
production estimée entre 41 et 42
millions d’hectolitres, soit une hausse
de 8 % par rapport à 2023.

La France, en revanche, subit une
forte baisse (-18 %) avec 39,3 millions
d’hectolitres produits, principalement
en raison d’aléas climatiques.

Le mildiou, le gel et la grêle ont
particulièrement affecté certaines
régions françaises, comme le Jura
(-71 %), les Charentes (-35 %), le Val
de Loire (-30 %) et Bourgogne-
Beaujolais (-25 %).

Le pays a subi des intempéries
contrastées : de fortes pluies au
nord et une sécheresse persistante
au sud, notamment en Sicile et en
Calabre, où les vendanges ont été
avancées.

 Face à ces défis, les producteurs
devront innover et adapter leurs
pratiques pour garantir la
pérennité et la qualité des vins.
L’évolution des millésimes 2024
sera scrutée avec attention par
amateurs et professionnels du
secteur.
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En Italie, bien que la production
augmente, elle reste inférieure aux
moyennes historiques. 

Ce bouleversement illustre l’impact
croissant du changement climatique
sur la viticulture mondiale.
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Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges valorise les vins

issus de savoir-faire traditionnel et de méthodes artisanales,

garantissant authenticité et qualité avec audace. Le résultat

est une sélection sur mesure qui fait vibrer amateurs comme

connaisseurs, à découvrir dans nos 8 caves stratégiquement

implantées du nord au sud de l’île, de la Côte Ouest à la

Plaine des Cafres.

Au sein de nos 8 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…

Le vignoble alsacien s’illustre à
l’international en devenant partenaire
premium du Pavillon France à
l’Exposition universelle 2025 à Osaka.
Une première historique qui met en
avant la diversité des vins d’Alsace et
ouvre de nouvelles perspectives sur les
marchés asiatiques et mondiaux.

ACTU INTERNATIONALE

EXPO UNIVERSELLE 2025 - OSAKA

Le Château La Garde, Pessac-Léognan,
propriété de la maison Dourthe, sera à
nouveau le fournisseur officiel des César.
Pour la 50e cérémonie, son millésime
rouge 2016, stocké dans vos Caves Les
Vendanges, sera servi lors du dîner de
gala, affirmant ainsi le lien entre
viticulture et culture.

ACTU CEREMONIE
DES CESAR 2025

Château La Garde, Pessac-Léognan 2016

Le Domaine Sibille: 

Des vins d'excellence, nés de la passion
et du terroir. Chaque bouteille raconte
l'histoire d'une terre généreuse, cultivée
avec respect et créativité. Des cuvées
authentiques qui expriment l'âme du
vignoble, entre tradition et innovation,
pour une dégustation riche en émotions.

Jeudi 24 avril 2025 à partir de 16

heures

A VOS AGENDAS
Dégustation

RDV mensuel du dernier jeudi du mois

Barbara et Pierre Sibille - Domaine Sibille
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“Le prix du respect”

Les promotions agressives des
grandes surfaces fragilisent les
vignerons français, les forçant à
vendre leur vin à des prix si bas
qu'ils ne couvrent même plus
leurs coûts de production.
Derrière ces tarifs cassés, c'est
tout un savoir-faire qui est
menacé : des rémunérations
insuffisantes, une standardisation
du goût par l’industrie vinicole et
la disparition progressive de
domaines viticoles.

Face à cette réalité, acheter en circuit
court ou chez un caviste devient un acte
de respect envers les vignerons et leur
travail, assurant une rémunération
équitable et durable, valorisant la
diversité des vins issus d'une maitrise
artisanale. Et, important pour la
dégustation, une conservation optimale
est assurée de plus.

Soutenir les circuits courts, cavistes
compris, c'est refuser une logique
destructrice et choisir des vins issus
d'un travail passionné. C'est reconnaître
le véritable prix du respect : celui de la
qualité, du savoir-faire et de l'avenir du
patrimoine viticole français et retrouver
le véritable plaisir de la dégustation de
vins de caractère, authentiques, pensés
pour ravir les sens.

Une juste rémunération de leur
travail, c'est le combat que
mènent aujourd'hui les vignerons
indépendants en détresse,
craignant le broyage économique
de leur vignoble.
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Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges valorise les vins

issus de savoir-faire traditionnel et de méthodes artisanales,

garantissant authenticité et qualité avec audace. Le résultat

est une sélection sur mesure qui fait vibrer amateurs comme

connaisseurs, à découvrir dans nos 8 caves stratégiquement

implantées du nord au sud de l’île, de la Côte Ouest à la

Plaine des Cafres.

Au sein de nos 8 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…

Le 11 mai, de violents orages de grêle ont
frappé plusieurs secteurs du vignoble
bordelais, endommageant certaines
parcelles. Cet épisode climatique brutal
vient s’ajouter à une série de défis
météorologiques pour les vignerons, déjà
confrontés au gel, à la sécheresse et aux
maladies. L’inquiétude grandit quant à
l’impact sur la récolte 2025.

ACTU METEO 
Grêle sur le Bordelais

À la tête de L’Atelier du Pêcher Gourmand,
Élodie perpétue avec passion le savoir-faire
de la conserverie artisanale réunionnaise. 
Basée à Petite-Île, elle propose une gamme
raffinée de rillettes, terrines, foie gras et
magret de canard — élaborés à partir de
volailles, 100 % naturelles sans nitrite ni
autre conservateur.
.

A VOS AGENDAS
Dégustation

Dans votre Cave de Grand Bois 

Vendredi 23 mai à partir de 16h00

Une sélection de nos vignerons bio, fièrement représentés dans vos caves Les Vendanges.

Copyright © 2025 SARL Les Vendanges - www.lesvendanges.com, All rights reserved 
En collaboration avec Emelyne, Séverine, Valérie, Didier, Dorothée

Vin bio en France : convictions fortes, contexte fragile

Avec 22 % du vignoble français
cultivé en bio, la viticulture
biologique est devenue un pilier du
paysage viticole. Mais derrière ces
chiffres flatteurs, le secteur
traverse une phase critique.

Le bio impose des pratiques
rigoureuses : aucun pesticide de
synthèse, interventions limitées, et
l’acceptation de rendements
variables selon les années.
Cette rigueur devient un véritable
défi face aux aléas climatiques. En
Languedoc, les épisodes répétés de
mildiou ont décimé des récoltes,
sans recours aux traitements
conventionnels. Résultat : pertes
importantes, pression accrue sur la
rentabilité. En 2024, 2,8 % des
viticulteurs ont abandonné le bio.

Le marché intérieur, lui, montre des
signes de fatigue. Confrontés à la
hausse des prix, de nombreux
consommateurs se tournent vers
des vins conventionnels, malgré
une sensibilité écologique
persistante. La grande distribution
réduit ses linéaires, alors que les
circuits courts (29 %) et l’export
(1,5 milliard d’euros) restent
dynamiques.

Les vignerons bio s’adaptent :
cépages résistants, nouveaux profils
de vins, formats innovants. Mais
sans un soutien fort — technique,
économique et politique — le bio
risque de devenir une chimère, une
promesse vertueuse mais
inatteignable face aux réalités du
terrain.

 Samedi 24 mai, venez déguster la 
Clairette de Die du Domaine Poulet & Fils:
une bulle naturelle et élégante, vinifiée selon
la Méthode Ancestrale, Cépages : Muscat
blanc à petits grains & Clairette blanche.
Fermentation lente, sans sucre ajouté –
uniquement les sucres naturels du raisin.
Pour une fête des mères pétillante, douce et
inoubliable, offrez la Clairette de Die du
Domaine Poulet & Fils !

A VOS AGENDAS
Dégustation

Dans toutes vos Caves Les Vendanges

à l’occasion de la Fête des Mères
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Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges valorise les vins

issus de savoir-faire traditionnel et de méthodes artisanales,

garantissant authenticité et qualité avec audace. Le résultat

est une sélection sur mesure qui fait vibrer amateurs comme

connaisseurs, à découvrir dans nos 8 caves stratégiquement

implantées du nord au sud de l’île, de la Côte Ouest à la

Plaine des Cafres.

Au sein de nos 8 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…

L'État français lance des aides de 50 000 €
pour encourager l'allègement des
bouteilles de vin. Cette mesure
environnementale vise à réduire
significativement l'empreinte carbone du
transport viticole. Une initiative
stratégique qui accompagne la filière dans
sa mutation écologique face aux enjeux
climatiques actuels.

ACTU VIN
Transition écologique viticole -

Mai 2025

"Là où le temps sculpte les grands crus"

Copyright © 2025 SARL Les Vendanges - www.lesvendanges.com, All rights reserved 
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Primeurs 2024 : des baisses de prix inédites, 

mais un système en question

Le système des ventes en
primeur, en place à Bordeaux
depuis les années 1970, permet
aux propriétés de proposer
leurs vins avant la mise en
bouteille, avec des tarifs
souvent préférentiels. Les
acheteurs anticipent ainsi des
cuvées prestigieuses, tandis que
les châteaux sécurisent des
revenus en amont.

En 2024, malgré des baisses de
prix significatives – jusqu’à -30
% pour des châteaux comme
Cheval Blanc ou Lafite
Rothschild – la campagne peine
à convaincre. 

La campagne 2024 revient à un
niveau de prix d’il y a une
dizaine d’années. On parle d’un
millésime de vigneron, dont le
potentiel reste à confirmer, et
dépend d’une grande maîtrise
technique dans un contexte
commercial attentiste.
En somme, malgré une qualité
honorable, la confiance dans le
système des primeurs s’érode.
Pour survivre, ce modèle devra
impérativement se réinventer.

Dans le cadre de notre campagne dédiée aux
trésors viticoles européens, nous vous
invitons à une dégustation surprise d’un vin
d’exception venu d’Europe issu de notre
sélection
Jeudi 26 juin dès 16h

Dans toutes vos caves Les Vendanges
Et pour ceux qui ne peuvent pas venir en
semaine, rendez-vous aussi le samedi 28 juin
toute la journée pour en profiter !

A VOS AGENDAS
Dégustation Mensuelle

Œnotourisme aux Vendanges: Cap sur l’Europe

Les Voiles des Vignerons (14-15 juin à
Bandol) révolutionnent l'œnotourisme
avec une innovation séduisante : marier
navigation et dégustation. Chaque
domaine s'associe à un bateau pour offrir
aux visiteurs une expérience sensorielle
unique sur l'eau. Cette approche
innovante transforme la découverte du
vin en aventure plaisir inoubliable.

ACTU VIN
Œnotourisme créatif - Juin 2025

Le contexte économique reste
tendu, la consommation
mondiale est en recul, et le
système primeur paraît de moins
en moins lisible pour une
nouvelle génération d’acheteurs.
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Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges valorise les vins

issus de savoir-faire traditionnel et de méthodes artisanales,

garantissant authenticité et qualité avec audace. Le résultat

est une sélection sur mesure qui fait vibrer amateurs comme

connaisseurs, à découvrir dans nos 8 caves stratégiquement

implantées du nord au sud de l’île, de la Côte Ouest à la

Plaine des Cafres.

Au sein de nos 8 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…

Selon The Times, les domaines
bourguignons Duroché et Bernard
Moreau s’implantent en Essex pour y
cultiver Pinot et Chardonnay. Cette
décision illustre l’impact du changement
climatique et la capacité d’adaptation des
vignerons face à ce défi permanent :
préserver l’équilibre et la fraîcheur des
vins en explorant de nouveaux terroirs..

ACTU VIN
Pinot & Chardonnay : la nouvelle

aventure anglaise des Bourguignons

Copyright © 2025 SARL Les Vendanges - www.lesvendanges.com, All rights reserved 
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Climat et Vin : Le défi permanent du  vigneron.

Le changement climatique ne suit
aucune ligne droite. Il ne s’agit pas
d’une simple hausse progressive des
températures, mais d’une succession
d’épisodes météorologiques extrêmes
et imprévisibles. Grêle, sécheresse,
gel, canicule : chaque année, le
vigneron doit faire face à une
nouvelle réalité.
Dans ce contexte incertain,
l’adaptation devient une qualité
essentielle. Récoltes nocturnes,
enherbement, cépages
méditerranéens, gestion repensée des
sols et de l’eau : les bons vignerons
ont pour objectif de maintenir la
qualité du vin malgré les aléas. 

Loin de signaler la fin du vin de
qualité, le climat impose une
transformation profonde et
stimulante. Mais rien n’est figé. Quel
scénario l’emportera demain :
l’innovation, la migration des
vignobles, ou un retour aux sources ?
Et surtout, quelle sera la prochaine
surprise du climat ? Et nous, serons-
nous prêts à y répondre ?

Jeudi 31 juillet dès 16h

Dans 5 de vos Caves Les Vendanges:
Montagne, Providence, Hermitage, Portail,
Grand Bois.
Venez découvrir l’élégance ligérienne avec
les cuvées "Les Bornés" du Domaine Pellé :
 👉 Un blanc minéral et gourmand,
 👉 Un rouge fin et soyeux,
 issus des magnifiques terroirs de Menetou-
Salon.

A VOS AGENDAS
Dégustation Mensuelle

Menetou-Salon - Domaine Pellé

Du 22 au 29 juin 2025, le château du Clos
Vougeot a vibré au rythme du festival
Musique & Vin. Grands crus, concerts
d’exception (Yuja Wang, Capuçon,
Thibaudet) et vente aux enchères
caritative ont réuni amateurs de vin et
mélomanes dans un hommage raffiné au
terroir et à la culture.

ACTU VIN
Clos Vougeot : grands crus et

virtuoses à l’unisson

Le consommateur averti y trouve une
opportunité : découvrir des millésimes
de vigneron, singuliers, issus d’un
véritable savoir-faire, reflet fidèle
d’un terroir vivant et résilient. Ces
vins racontent une histoire, celle
d’une interaction fine avec les
éléments, d’un accompagnement du
climat dans l’élaboration du vin, guidé
par la passion et l’intelligence de la
terre.

À l’inverse, les industriels du vin,
habitués à produire des volumes
standardisés et rentables, montrent
leurs limites dès que la météo échappe
aux prévisions.

"Violence du ciel, brûlure du soleil : le vignoble sous tension"
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Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges valorise les vins

issus de savoir-faire traditionnel et de méthodes artisanales,

garantissant authenticité et qualité avec audace. Le résultat

est une sélection sur mesure qui fait vibrer amateurs comme

connaisseurs, à découvrir dans nos 8 caves stratégiquement

implantées du nord au sud de l’île, de la Côte Ouest à la

Plaine des Cafres.

Au sein de nos 8 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…

Les festivals français révèlent l'harmonie
parfaite entre vin et musique : du Hellfest
au Muscadet aux Grands Crus musicaux
bordelais, ces événements créent des
expériences sensorielles complètes.
Terroir, innovation et diversité musicale
se conjuguent pour sublimer ces deux
arts, incarnant l'excellence culturelle
française où chaque sens enrichit l'autre.

ACTU VIN
Quand les vignes donnent le "la" : 
ces festivals français qui marient 

vin et musique
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Mais pourquoi l’art et le vin se
croisent-ils depuis des millénaires ?
Est-ce parce qu’ils partagent le même
pouvoir : émouvoir, raconter,
transmettre ? Dans les caves de
Pompéi comme dans les ateliers de
Montmartre, cette complicité traverse
le temps.
Elle s'exprime quand l'étiquette
devient toile. L'Akua'ba Heritage 2017
de Jeanne Vito illustre cette alchimie :
une statuette africaine transforme la
bouteille en œuvre d'art, révélant
l'essence même du projet viticole.
Comme le vin, l'art touche à
l'existentiel, dépassant la simple
esthétique pour révéler notre rapport
intime à la terre et à nos origines.

Dans nos caves, cette rencontre se
poursuit. Le Champagne Thiénot
édition limitée par Fefe Talavera, et
ses motifs oniriques, transporte dans
l'univers du rêve autant que du
plaisir. L'Appel des Sereines de
François Villard et son étiquette
poétique, invite à la contemplation
lyrique autant qu'à la dégustation.
L'art sublime le vin, le vin inspire l'art
- cette réciprocité crée une magie
unique. À vous de rêver maintenant.

Jeudi 28 août dès 16h

Dans 6 de vos Caves Les Vendanges:
Montagne, Providence, Hermitage, Etang
Salé, Portail, Grand Bois.
Qui a dit que le vin rouge et le fromage ne
faisaient pas bon ménage ?
Découvrez deux vins rouges soigneusement
sélectionnés et leurs accords fromagers, pour
des alliances parfaites qui sublimeront
chaque bouchée.

A VOS AGENDAS
Dégustation Mensuelle

“Quand le fromage voit rouge !”

La sécheresse pousse les sangliers à détruire
1 500 tonnes de raisins annuellement en
France. Leur population a triplé en dix ans
pour atteindre 1,5 à 2 millions d'individus.
Assoiffés, ils ravagent désormais les
vignobles aquitains et les jardins comme au
Château Bardins où ils ont détruit fleurs et
bulbes. Les dégâts se concentrent au
débourrement et avant les vendanges,
générant des coûts considérables.

ACTU VIN
Dégâts de sangliers : un fléau

croissant pour les vignobles français

Le vin, tel une œuvre d'art, révèle des
terroirs inconnus, frôlant cette
harmonie parfaite qui touche au divin.
Malgré l'expertise des connaisseurs,
l'expérience reste profondément
personnelle et sensuelle. Comme
devant un tableau, chaque palais vibre
différemment, transformant l'instant
en éternité partagée.

“L'Art et le Vin : Une Symbiose Éternelle”

Et que dire de l'expérience de la
dégustation ? Chaque gorgée devient
dialogue intime, résonance entre
mémoire et émotions. 
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CAVES8
www.lesvendanges.com

@lesvendanges974

contact@lesvendanges.com

Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges valorise les vins

issus de savoir-faire traditionnel et de méthodes artisanales,

garantissant authenticité et qualité avec audace. Le résultat

est une sélection sur mesure qui fait vibrer amateurs comme

connaisseurs, à découvrir dans nos 8 caves stratégiquement

implantées du nord au sud de l’île, de la Côte Ouest à la

Plaine des Cafres.

Au sein de nos 8 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…

Jeudi 25 septembre dès 16h

Dans 6 de vos Caves Les Vendanges:
Montagne, Providence, Hermitage, Etang
Salé, Portail, Grand Bois.
Découvrez en avant-première nos 3 coups de
cœur de la Foire aux Vins 2025 (1er-19
octobre) : Le Montpeyroux Mas d'Amile, le
Jurançon Lapeyre et le Chinon blanc "Les
Baffés" Raffault. Une sélection d'exception à
ne pas manquer !

A VOS AGENDAS
Dégustation Mensuelle

Nos pépites de la Foire aux Vins 2025 Les vendanges 2025 battent leur plein ! Cette
année, la récolte a débuté dès fin août dans
la plupart des régions, soit plus tôt que l'an
dernier. Malgré l'arrachage de 20 000
hectares de vignes, la production française
devrait rebondir avec une hausse estimée
entre 13 et 20% par rapport à 2024. En
Champagne, cette précocité promet des vins
d'une grande pureté. Une excellente nouvelle
pour les amateurs qui pourront découvrir ce
millésime dès 2026 !

ACTU VIN

              Du 1er au 19 octobre

Découvrez notre Foire aux Vins annuelle !
Notre sélection rigoureuse et audacieuse de
vins vivants aux saveurs envoûtantes vous
attend. Dégustations exceptionnelles, prix
préférentiels et offres exclusives cumulables
avec notre programme de fidélité. 
Rendez-vous dans vos Caves Les Vendanges
pour cet événement incontournable !

A VOS AGENDAS
Foire aux Vins 2025

L’évènement incontournable de l’année

Vendanges 2025: Une récolte précoce et prometteuse
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Les vendanges 2025 racontent une
histoire humaine. Dans les vignes, au
lever du jour, se croisent saisonniers,
familles et passionnés, tous guidés par
le rythme des raisins arrivés à
maturité. Cette année, la précocité
impose une course contre le temps, et
le manque de vendangeurs se fait
sentir plus que jamais.
Face à cette pénurie, les vignerons
rivalisent d'ingéniosité.
Traditionnellement, ils comptaient sur
gîte et couvert, tablées conviviales et
bouche-à-oreille pour attirer étudiants
et saisonniers. Aujourd'hui, l'effort
s'intensifie : réseaux sociaux,
plateformes spécialisées, vidéos
valorisant l'authenticité des
vendanges.
Les conditions s'améliorent avec
hébergements rénovés, salaires
revalorisés et recrutement élargi aux

étudiants étrangers, travailleurs
détachés ou retraités passionnés.
Certains domaines organisent
transport ou formations courtes.
Mais 2025 révèle un autre défi majeur:
la sécheresse. L'annonce spectaculaire
du Château Lafleur, qui abandonne
l'appellation Pomerol pour devenir
"Vin de France" afin d'irriguer ses
vignes, illustre parfaitement cette
problématique. Cette décision
courageuse questionne la rigidité du
système des appellations face aux
défis climatiques.
Ces évolutions profondes du vignoble
français nous rappellent qu'au-delà
des étiquettes et des appellations, rien
ne remplace les conseils d'un caviste
passionné et une dégustation en cave:
Rendez-vous le jeudi 25 septembre à
partir de 16h pour notre dégustation
mensuelle - voir ci-dessous !

« Vendanges 2025 : entre raisins précoces et défis multiples »
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CAVES8
www.lesvendanges.com

@lesvendanges974

contact@lesvendanges.com

Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges valorise les vins

issus de savoir-faire traditionnel et de méthodes artisanales,

garantissant authenticité et qualité avec audace. Le résultat

est une sélection sur mesure qui fait vibrer amateurs comme

connaisseurs, à découvrir dans nos 8 caves stratégiquement

implantées du nord au sud de l’île, de la Côte Ouest à la

Plaine des Cafres.

Au sein de nos 8 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…

Jeudi 30 octobre dès 16h

Dans 6 de vos Caves Les Vendanges:
Montagne, Providence, Hermitage, Etang Salé,

Portail, Grand Bois.

Découvrez l'excellence du Domaine
Christophe Semaska (Côte-Rôtie/Rhône).
Maison familiale en conversion bio, elle
révèle l'essence de ses terroirs
emblématiques. Christophe, aux fourneaux
du domaine, sera présent à la Cave de La

Providence.

A VOS AGENDAS
Dégustation Mensuelle

Dégustation des Vins du Domaine Semaska !

Après treize ans d'absence, le Vin Rouge de
Cilaos effectue un retour très attendu. Le
Chai de Cilaos relance la production avec la
cuvée 2025, issue de nouveaux cépages
résistants: Artaban et Vidoc. Ce millésime
représente un défi technique réussi pour le
plus haut vignoble de France !

ACTU VIN
Retour du Vin rouge de Cilaos
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Autour de la dégustation du vin
persistent des idées reçues qui ont la
vie dure. Ces croyances, transmises de
génération en génération, façonnent
nos habitudes et nos choix. Pourtant,
derrière ces certitudes se cachent
souvent des mythes qu'il est temps de
déconstruire pour mieux déguster.

Démystifier pour Mieux Apprécier

Contrairement aux idées reçues, tous
les vins ne s'améliorent pas avec l'âge
– seuls 5% des grands crus sont
conçus pour vieillir. Le reste ? À
savourer dans leur jeunesse éclatante.
Autre illusion répandue : le poids de
la bouteille comme gage de qualité. En
réalité, aucune corrélation n'existe
entre ces deux éléments. Cette
croyance profite surtout aux
stratégies marketing, tout en 
alourdissant considérablement

l'empreinte carbone du secteur
vinicole, la fabrication et le transport
des bouteilles étant sa principale
source d'émissions.

Et cette tradition du vin rouge 
« chambré » ? Oubliez-la, surtout
sous le climat tropical de La Réunion !
Tous les vins, les rouges comme les
blancs ayant du corps, révèlent leur
plein potentiel autour de 13°C, un
conseil de Jancis Robinson,
journaliste, critique et écrivaine
britannique, considérée comme l’une
des plus grandes autorités mondiales
du vin et conseillère officielle en vins
de la reine Élisabeth II de 2004 à 2022.

Et vous, quels mythes avez-vous
déconstruits dans votre découverte du
vin ? Quelle a été votre plus belle
révélation ?

« Le Vin: Mythes et Réalités »

L'amateur de vin s'aventure au-delà des
sentiers battus. La curiosité pour les cépages
oubliés attire 37% des consommateurs. Le
Vin Orange est une autre star émergente,
avec 15% d'adeptes prêts à dépenser plus de
20€. Cet engouement bénéficie aux
appellations dynamiques comme le Jura, la
Savoie ou l'Auvergne, confirmant que le
plaisir passe par la découverte de terroirs et
de styles différents.

ACTU VIN
Les Français osent la Diversité !

"Pour atteindre la neutralité carbone en 2035, la filière bourguignonne doit alléger ses

bouteilles, responsables de 31% des émissions. L'action la plus efficace nécessite toutefois de

dépasser les idées reçues."
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CAVES8
www.lesvendanges.com

@lesvendanges974

contact@lesvendanges.com

Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges valorise les vins

issus de savoir-faire traditionnel et de méthodes artisanales,

garantissant authenticité et qualité avec audace. Le résultat

est une sélection sur mesure qui fait vibrer amateurs comme

connaisseurs, à découvrir dans nos 8 caves stratégiquement

implantées du nord au sud de l’île, de la Côte Ouest à la

Plaine des Cafres.

Au sein de nos 8 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…

Jeudi 27 Novembre dès 16h

Dans 6 de vos Caves Les Vendanges:
Montagne, Providence, Hermitage, Etang Salé,

Portail, Grand Bois.

Une dégustation de prestige où chaque cave
dévoilera sa propre sélection. Laissez-vous
surprendre par ces blancs d’excellence !

A VOS AGENDAS
Dégustation Mensuelle

“ L’Excellence en Blanc “ 

L'innovation est en marche au Château de

l'Éclair, dans le Beaujolais. L'IFV et Bienesis
mènent des essais sur le Gamay avec des
toiles de protection rétractables. Ces
"parapluies" protègent des aléas et du
lessivage par la pluie. Le but est de définir le
déploiement optimal pour réduire
significativement les traitements. Une
approche intelligente indispensable pour une
viticulture durable.

ACTU VIN
“Des parapluies pour le Gamay”

Le mythique Château Lafleur à Pomerol
abandonne l'AOC pour s'adapter au climat.
Face à la sécheresse et à l'interdiction
d'irrigation, la famille Guinaudeau fait le
choix d'une stratégie d'arrosage précoce
pour sauvegarder la qualité de son vin.
Contraints par un dilemme entre les règles
de l'appellation et la réalité climatique,
Lafleur sortira en Vin de France dès 2025. Ce
geste majeur interpelle le monde du vin.

ACTU VIN
“Lafleur Arrosée”
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Quand le vin devient indésirable… En
septembre 2025, l'Académie
Internationale du Vin a lancé un cri
d'alarme aux dirigeants mondiaux
réunis à l'ONU lors du 80e
anniversaire de l'organisation. Au
cœur du débat : la "dénormalisation"
du vin, une stratégie de santé publique
visant à rendre socialement
inacceptable la consommation
d'alcool.
L'AIV pose une question essentielle :
comment protéger la santé publique
sans effacer huit millénaires d'histoire
et de convivialité ? Le vin n'est pas
qu'une molécule d'alcool. Il incarne un
patrimoine universel, un art de vivre
qui relie la Géorgie antique à la
Nouvelle-Zélande, un langage de
partage et de fraternité.
Michel Foucault, philosophe et
observateur perspicace de notre
société moderne, a analysé comment
le pouvoir  contemporain ne s'exerce
plus par la répression, mais par la

gestion de la vie elle-même. Son
concept de biopouvoir décrit cette
manière dont les États régulent les
populations en définissant les normes
de santé et de comportement. Les
politiques de "dénormalisation"
s'inscrivent dans cette logique de
contrôle biopolitique.
Face à ces politiques, l'Académie
défend une alternative : l'éducation
plutôt que la prohibition. Former les
consommateurs à déguster plutôt qu'à
boire, à apprécier plutôt qu'à abuser.
La culture du vin est indissociable de
la culture de la mesure.
Le débat scientifique reste ouvert – un
récent rapport américain suggère
qu'une consommation modérée serait
associée à une mortalité réduite –
mais l'urgence est ailleurs : préserver
notre liberté de choisir, de
transmettre, de célébrer ensemble.
Sans nier les dangers de l'excès, osons
défendre ce qui fait notre humanité.

« Vin, Culture et biopouvoir »
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CAVES8
www.lesvendanges.com

@lesvendanges974

contact@lesvendanges.com

Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges valorise
les vins issus de savoir-faire traditionnel et de

méthodes artisanales, garantissant authenticité et
qualité avec audace. Le résultat est une sélection sur

mesure qui fait vibrer amateurs comme connaisseurs, à
découvrir dans nos 8 caves stratégiquement implantées
du nord au sud de l’île, de la Côte Ouest à la Plaine des

Cafres.

Au sein de nos 8 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…

Samedi 27 Décembre dès 10h

Dans toutes vos Caves Les Vendanges: 

Découvrez le Bourgogne Rouge Roy
Jacquelin, élégant aux notes de fruits rouges
et d'épices, avec une finale soyeuse. Le
domaine privilégie la sélection massale pour
préserver la complexité du terroir. Parfait
pour accompagner volailles, gibiers ou
fromages, et idéal comme cadeau raffiné
pour vos proches amateurs de grands vins.

A VOS AGENDAS
Dégustation Bourgogne rouge, Roy Jacquelin

En août dernier, les incendies du massif des
Corbières ont contaminé certains raisins
d'un goût de fumée ou de cendres. Des
traitements comme le charbon actif ou des
polymères peuvent atténuer l'effet. Ces
contaminations, déjà fréquentes en Australie
et en Californie, deviennent une réalité pour
les vignobles méditerranéens français face
au changement climatique.

ACTU VIN
“Le goût de fumée après les incendies”

Le Chardonnay rose, mutation naturelle du
Chardonnay blanc, est désormais
officiellement reconnu dans le cahier des
charges de Champagne, portant le nombre
de cépages autorisés à huit. Ce cépage
minoritaire, à la peau rose, enrichit les
assemblages en fraîcheur et aromatique, tout
en valorisant la diversité génétique et
l’histoire viticole de la région.

ACTU VIN
“Le Chardonnay rose en Champagne”
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La génétique viticole ouvre des
perspectives passionnantes pour
l’avenir du vin. Le généticien José
Vouillamoz rappelle que les cépages
d’une même famille peuvent inspirer
des assemblages innovants. Le
chardonnay, croisement naturel entre
le gouais blanc et le pinot noir, en est
un exemple emblématique : un cépage
au génome unique, combinant les
qualités de ses parents. Reproduire ces
croisements permettrait de créer des
cépages d’exception, capables d’allier
qualité gustative et adaptation aux défis
climatiques.
La vigne évolue également par des
mécanismes naturels. Les mutations

spontanées, comme celle du pinot noir
devenu pinot gris par simple
changement de couleur, en témoignent.
Le clonage consiste à multiplier à
l’identique un pied de vigne; on compte
aujourd’hui 47 clones officiels de pinot
noir. 
Toutefois, certains grands vignerons 

bourguignons privilégient la sélection

massale, prélevant des boutures sur
leurs meilleurs pieds afin de préserver
la diversité génétique plutôt que la
standardisation.
Face à l’urgence climatique, deux voies
se dessinent. La première repose sur des
cépages résistants créés par l’homme,
comme ceux développés par la famille
Pugibet au Domaine de la Colombette,
permettant une viticulture sans
pesticides. Ces variétés, prometteuses,
doivent encore affiner leur capacité à
traduire le terroir et l’émotion propres
aux cépages traditionnels.
La seconde voie s’inspire du patrimoine
viticole, avec le retour d’anciens
cépages oubliés tels que le manseng, le
castets ou le lledoner pelut. Ayant
traversé les siècles, ils offrent une
réponse durable tout en préservant
l’identité gustative des régions.
Au-delà de la vigne, l’enjeu est sociétal :
réduire les traitements chimiques pour
protéger riverains, producteurs et
consommateurs.

« Repenser le Vignoble : Entre Génétique et Patrimoine»
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CAVES8
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Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges valorise

les vins issus de savoir-faire traditionnel et de

méthodes artisanales, garantissant authenticité et

qualité avec audace. Le résultat est une sélection sur

mesure qui fait vibrer amateurs comme connaisseurs, à

découvrir dans nos 8 caves stratégiquement implantées

du nord au sud de l’île, de la Côte Ouest à la Plaine des

Cafres.

Au sein de nos 8 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…

Jeudi 29 janvier dès 16h

Dans 6 de vos Caves Les Vendanges: 

Venez découvrir notre sélection de pépites
légères et fruitées, à déguster idéalement
frais. C’est l'alternative idéale pour ceux qui
souhaitent varier du traditionnel rosé tout en
conservant une belle structure aromatique et
du croquant. Dans vos Caves de: Montagne,

Providence, St Gilles, Piton St Leu et Etang

Salé.

A VOS AGENDAS
Dégustation Mensuelle: “Les Rouges de l’été”

En 2026, le marché "No-Low" franchit un cap
historique en France. Porté par un Dry
January qui devrait réunir environ 23% de la
population, le sans-alcool n'est plus une
simple détox, mais un art de vivre. Les
innovations se tournent vers des vins
désalcoolisés premium et des spiritueux
botaniques sophistiqués, privilégiant le goût
et le bien-être durable.

ACTU VIN
“Quand le plaisir s'affranchit de l'alcool.”

Longtemps réservée au cidre, la Bretagne
cultive désormais la vigne. Le réchauffement
climatique favorise cette émergence viticole.
Une soixantaine de vignerons produisent
aujourd'hui des vins principalement en Ille-
et-Vilaine et dans le Morbihan. Les cépages
privilégiés sont le chardonnay, le chenin et
le pinot noir. Cette viticulture émergente
allie tradition agricole bretonne et
innovation œnologique contemporaine.

ACTU VIN
“Le vin breton sort de terre”

Copyright © 2025 SARL Les Vendanges - www.lesvendanges.com, All rights reserved. En collaboration avec Séverine, Didier, Dorothée

Chaque début d'année, le rituel du 

« Dry January » s'impose,

transformant bien souvent la

consommation d'alcool en un débat

moral. "Je fais le Dry January ou pas ?"

"Un half dry January" propose l'un de

nos cavistes. "Un French January"

entendu sur France Inter, voulant dire

boire avec modération, mais bon, on

fait cela déjà toute l'année... Entre

abstinence totale et modération

relative, la question se pose : devrions-

nous voir dans le vin un vice, un

comportement déviant à éradiquer ? Et

après janvier, que nous réserve-t-on ?

Le vin est le fruit de la fermentation du

raisin, processus naturellement

présent dans la nature. La distillation,

elle, ne l'est pas. Peut-on vraiment

ignorer cette distinction quand on

parle des conséquences pour la santé?

Si la préoccupation pour la santé est
légitime, le discours actuel glisse
souvent vers une injonction puritaine.
Il semble paradoxal de diaboliser le
vin, produit de terroir et d'expérience
sensorielle, issu d'une tradition
culturelle millénaire, alors que notre
société prescrit par ailleurs de
nombreux psychotropes et que la
consommation de drogues illicites
semblerait augmenter.
 
Plus qu'une incitation à boire du vin,
cette réflexion est un appel à préserver
notre art de vivre avec les paradoxes
dont est constituée notre société
contemporaine. Vive le French
Paradox ! Laissons le paradis dans
l'univers de l'utopie avec la vie
éternelle. Pour ne pas subitement
vivre une dystopie.

“Défense du French Paradox”
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CAVES8
www.lesvendanges.com

@lesvendanges974

contact@lesvendanges.com

Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges

valorise les vins issus de savoir-faire

traditionnel et de méthodes artisanales,

garantissant authenticité et qualité avec

audace. Le résultat est une sélection sur

mesure qui fait vibrer amateurs comme

connaisseurs, à découvrir dans nos 8 caves

stratégiquement implantées du nord au sud de

l’île, de la Côte Ouest à la Plaine des Cafres.

Au sein de nos 8 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…

Jeudi 26 février dès 16h

Dans 6 de vos Caves Les Vendanges: 

Découvrez le « Super Bio » aux Vendanges !
Plongez dans l’univers des cépages résistants
(PIWI) et explorez des vins pionniers, nés de
croisements naturels, alliant respect total des
sols et innovation face au changement
climatique. Dans vos Caves de: Montagne,

Providence, St Gilles, Piton St Leu, Etang Salé

et Grand Bois.

A VOS AGENDAS
Dégustation Mensuelle: “Cépages Résistants”

La start-up française Green Gen
Technologies frappe fort avec sa bouteille en
carton recyclé : 130 g seulement, moins de 
1 €, une empreinte carbone réduite de 40 %
et compatible avec toutes les lignes
d'embouteillage existantes. Séduisant sur le
papier... mais la poche intérieure en
plastique PE/EVOH, indispensable à la
conservation du vin, invite à nuancer
l'enthousiasme. Vraiment écologique ?

ACTU VIN
“L'emballage du vin se réinvente.”

Capteurs dans le sol, drones multispectraux,
algorithmes prédictifs : l'intelligence
artificielle s'installe discrètement au
vignoble. Elle anticipe les risques de gelée,
déclenche l'irrigation au bon moment et
détecte les maladies avant même les
premiers symptômes. Résultat : jusqu'à 50 %
d'eau économisée, moins d'intrants, et des
récoltes mieux préservées.

ACTU VIN
“La vigne à l'heure de l'IA”

Copyright © 2025 SARL Les Vendanges - www.lesvendanges.com, All rights reserved. En collaboration avec Séverine, Didier, Dorothée

La viticulture bio, c'est bien. Mais

imaginez des vignes qui vont encore

plus loin : presque aucun traitement,

pas même de cuivre ou de soufre.

Bienvenue dans l'univers des cépages

PIWI, la réponse la plus prometteuse

aux défis environnementaux du vin.

Les résultats donnent le vertige : 90%

de pesticides évités, jusqu'à 8

traitements économisés par an. Chaque

pulvérisation en moins, c'est un sol

préservé, une faune épargnée, des

émissions de CO₂ réduites. À l'heure

du changement climatique, ces cépages

résistants offrent une adaptation

naturelle aux stress hydriques et

thermiques. Et côté économie ? Les

vignerons réduisent drastiquement

leurs coûts d'intrants tout en

sécurisant leurs rendements.

Mais la transition n'est pas sans

obstacles. Ces cépages nécessitent

“Au-delà du bio : ces cépages qui changent la donne”

 encore quelques traitements préventifs

lors des années difficiles – on n'est pas

tout à fait au "zéro absolu". Leurs

profils aromatiques diffèrent des

classiques que nous connaissons, ce qui

demande une ouverture d'esprit des

consommateurs. Pour les domaines en

appellation, adopter les PIWI signifie

parfois quitter le cadre historique des

AOC. Avec seulement 1% du vignoble

français concerné, le recul manque

encore pour valider leur résistance sur

plusieurs décennies.

Mais des précurseurs comme “La

Colombette” démontrent depuis 2009

que l'excellence et la durabilité peuvent

se conjuguer. Venez juger par vous-

même le 26 février dès 16h :

dégustation gratuite des Cabernet

Blanc et Noir dans 6 de vos caves Les

Vendanges. 

Le futur du vin vous attend ! 
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Jeudi 26 mars dès 16h

Dans vos 7 Caves Les Vendanges

Découvrez l'univers de Springfontein et
explorez des vins nés d'un terroir de calcaire
maritime unique au monde. Entre
philosophie "No Trolling, Just Nature" et
esprit Rock'n'Roll, venez déguster des cuvées
100% Bio et Vegan qui allient tension saline,
pureté absolue des sols et l'audace d'une
appellation monopole hors normes.

A VOS AGENDAS

Dégustation Mensuelle: “L’Exception Sud-Africaine”

Une nouvelle réglementation européenne
entre en vigueur pour encadrer les allégations
environnementales. Dès cette année, les
mentions floues type « écologique » 
ou « respectueux de la planète » sont
proscrites sur les étiquettes sans preuve
certifiée. Une victoire pour la transparence qui
oblige les domaines à justifier précisément
leurs engagements durables.

ACTU VIN

“Étiquetage : La fin du « Greenwashing »”

Face au réchauffement, les vignobles
littoraux s’imposent. Les brises marines
agissent comme un climatiseur naturel,
préservant l'acidité et la fraîcheur des
raisins. Ces cuvées (Muscadet Delhommeau,
Costières de Nîmes Ermite de L’Auzan,
Lafage Côté Est...), prisées pour leur
signature saline et iodée, offrent des profils
digestes et vibrants, devenant la référence
incontournable d'une gastronomie moderne
et épurée.

ACTU VIN
“2026 : L'essor des « Vins Marins »”

Copyright © 2025 SARL Les Vendanges - www.lesvendanges.com, All rights reserved. En collaboration avec Séverine, Didier, Dorothée

Le marché du « no-low » explose,

promettant le plaisir du flacon sans

l'ivresse. Mais derrière l’étiquette, la

réalité est celle d'une déconstruction

moléculaire. Pour supprimer l’alcool,

l’industrie agroalimentaire use de

méthodes invasives : l’osmose inverse,

l’évaporation sous vide ou la Spinning

Cone Column (SCC).

Cette dernière, véritable chirurgie

technologique, fractionne le vin : on

isole les arômes, on retire l'alcool par

centrifugation, puis on « remonte » le

puzzle. Si la SCC permet d'ajuster

précisément le degré, elle reste une

manipulation lourde. On casse la

structure pour tenter de reconstruire

un simulacre, souvent au prix d’un

ajout d’additifs pour redonner du

corps. Loin de l'approche artisanale,

c'est l'émergence d'un nouveau

segment de l'industrie alimentaire.

“Le "Vin" sans alcool : Miracle technologique ou mirage sensoriel ?”

La noblesse du végétal : créer plutôt que

soustraire 

C'est le cas de la maison Granith, dont

nous vous proposerons très

prochainement le superbe Rosé

pétillant (actuellement en mer),

arrivée imminente dans nos caves ! Ici,

point de machine : leur pilier est le

verjus, ce jus de raisins verts à l’acidité

vibrante, marié à des infusions

botaniques (fleurs, racines, épices). 

Ici, pas de « réparation »

technologique. On utilise la vivacité du

verjus et la profondeur des plantes

pour offrir une véritable longueur en

bouche. 

Ce n'est plus une copie désalcoolisée,

mais une boisson gastronomique à part

entière, respectueuse du vivant.

Plutôt que de consommer un breuvage

dénaturé par la technique, il est temps

de célébrer ces créations authentiques !

www.lesvendanges.com

@lesvendanges974

contact@lesvendanges.com

Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges

valorise les vins issus de savoir-faire

traditionnel et de méthodes artisanales,

garantissant authenticité et qualité avec

audace. Le résultat est une sélection sur

mesure qui fait vibrer amateurs comme

connaisseurs, à découvrir dans nos 7 caves

stratégiquement implantées du nord au sud de

l’île, de la Côte Ouest à la Plaine des Cafres.

Au sein de nos 7 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…

CAVES7
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CAVES7

Jeudi 30 avril dès 16h

Dans vos 7 Caves Les Vendanges

Découvrez l'univers du Domaine Jean-Maurice
Raffault et explorez deux vins nés d'un terroir de
tuffeau ancestral, façonné par 14 générations de
passion. Pionnier du vin de parcelle et bio
sans compromis, venez déguster Les Baffés et le
Clos d'Isoré — un blanc rare et un rouge de
légende, sans sulfites ajoutés, qui racontent 330
ans de Chinonais dans chaque verre.

A VOS AGENDAS

Dégustation Mensuelle: “Chinon par Raffault”

Le gel de fin mars a durement frappé nos
terroirs. Du vignoble de Champagne aux
terres de Touraine, le débourrement précoce a
rendu les bourgeons vulnérables au mercure
négatif. Pour notre partenaire Thomas Pichet

(Domaine du Petit Bondieu), la vigilance
est totale face à cette menace sur les
rendements 2026. L’occasion de rappeler que
chaque flacon est le fruit d’un combat
quotidien contre les caprices du ciel.

ACTU VIN

“Alerte Gel : Le vignoble sous tension”

Nos caves sélectionnent des vins sans intrants
de synthèse. Retrouvez Binet-Jacquet,
Springfontein et le Chinon blanc Les Baffés de
Raffault en dégustation le 30 avril. À Bordeaux,
découvrez Jonqueyres, Bardins 2019/2020 et la
Cuvée Pourpre de Bonnange. 
Ces fermentations spontanées garantissent des
vins singuliers, reflets fidèles de leurs terroirs
respectifs, de leur microbiologie locale et de
l'âme du vigneron.

ACTU VIN
“Nos trésors en levures indigènes”

Copyright © 2025 SARL Les Vendanges - www.lesvendanges.com, All rights reserved. En collaboration avec Séverine, Didier, Dorothée

La fermentation spontanée s'est

imposée comme l'un des débats les plus

vifs de l'œnologie contemporaine.

Retour aux sources pour certains, prise

de risque calculée pour d'autres — la

vérité, comme souvent avec le vin, est

bien plus fascinante.

La Levure : Ouvrière Invisible,

Architecte du Vin

Sans levure, pas de vin. Ce

champignon microscopique consomme

les sucres du raisin et les transforme en

alcool, CO₂ et arômes. Elle est,

littéralement, le moteur du vin.

Indigènes vs. Exogènes : Le Choix du

Vigneron

La vraie question n'est pas « avec ou

sans levures » — c’est : lesquelles ? Les

LSA (Levures Sèches Actives)

garantissent une fermentation rapide

et prévisible, parfois orientée vers des

arômes standardisés. Les levures

indigènes, elles, vivent sur la pruine du 

Terroir et Levures Ambiantes : L'Âme du Vin en Liberté

raisin et dans le chai. Elles sont le

portrait microbiologique d'un lieu —

plusieurs souches se relaient,

construisant une complexité

aromatique qu'aucun laboratoire ne

peut reproduire.

Gardien d'un Écosystème

Choisir la fermentation spontanée, c'est

passer du rôle de directeur d'usine à

celui de gardien d'un écosystème

vivant. Une vigilance de chaque instant

— car sans raisins impeccables, ce sont

les bactéries indésirables qui

l'emportent. La récompense ? Des vins

qui portent une signature. Là où les

levures industrielles gomment les

différences entre sols, la fermentation

aux levures ambiantes les révèle et les

célèbre ! Ci-dessous, un aperçu de nos

vins en fermentation spontanée :

découvrez la gamme complète dans nos

caves et osez une dégustation hors des

sentiers battus !

www.lesvendanges.com

@lesvendanges974

contact@lesvendanges.com

Qui sommes nous ?

Caviste depuis plus de 25 ans, Les Vendanges

valorise les vins issus de savoir-faire

traditionnel et de méthodes artisanales,

garantissant authenticité et qualité avec

audace. Le résultat est une sélection sur

mesure qui fait vibrer amateurs comme

connaisseurs, à découvrir dans nos 7 caves

stratégiquement implantées du nord au sud de

l’île, de la Côte Ouest à la Plaine des Cafres.

Au sein de nos 7 caves, nous portons une attention
particulière à vos désirs épicuriens de sorte que notre
gamme vous accompagne avec style et élégance en
toute circonstance.

Le secteur viticole est comme le Piton de la Fournaise,
un magma bien vivant et « palpitant » !

Choisir un vin, c’est s’inscrire dans cette communauté
de valeurs que nous sommes fiers de partager avec
vous. Chaque bouteille compte et est porteuse de
messages…
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